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NGREDIENTI
450 g di farina

& wova

150 g di burro

Mz cubetto di Bevito di birra
laitte g. b.

| » 3 cucchiai rasi di zucchero

] 4D g di pecoring grattugiate
.4 nq di pan-rllglarlo graftugiato
.

F FOSCItLD Coltn

nn g di funghi champignan

= 100 g di provolone

« | pataka grande

« 1 spicchio & aglia

« ving bianco q

1) = plio a:trlwfglrm di aliva g. b.
s - sale q. b

- pepe Q.
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PREPARAZIONE

Laware & lessare la patata, pod pelars
& schiscciare con |6 schiscclapatabe,

P Lavare & HFMml funghi a fettine

L sottlll, rosalane in wn soffrito di aglie
e ullu salare & bagnare con vino

Portare a cottura | fum;hl devano
essere ben asciutti, quindi passarfi al
passing per eliminare la parte
dell'olio in eccedenza. Setacclare la
farina e disporla a fontana, farvi una
conca al centro e matters (1 sale & i
. Aggiungere il Bavito di birra
lcl:llml enEE con un po’ di
Ilm tiepida. | e,
rmpastare & aggiungers L&
schplgcmta ﬂq 2 mpa il
prosciutio & ll prm--:-lnne ragliato a
dadini, Infina unira || burro scialta ed
intimpidito, i pecoring » § parmigiano
grattato. fr:ga

QEEenEre wh mpasto

stare il tutto con le

Dlsmﬂ in ung r babd
[ Freggunhemnbe Imafrrp:m Fare
N lievitare fincha I'impasto non arrivi ad
) un centimatro dal bordd dodlo

. Cotto, sformare Ibabaes?:rvlrln
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PREPARAZIONE
Rosolare nelli'olio doliva un
pezzetto di peperoncing, mezza
cipolla affettata sottbments; unire
sedano & carola tritati e
continuare a rosolare. ssire
le werdure o ungers il dado
vegetale granulato ed un
bicchiere di vino Primitivo.
‘3“;,“,5'" & func vivo akouni
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Lessare le pennotte a metd

cottura ¢ versarie nel soffritto
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